


* VALIDO FINO AL 15/01/2024 O AD ESAURIMENTO SCORTE
I prezzi si intendono Iva Inclusa



Il Panettone

All’interno albicocche tonde 
semicandite  di Costigliole e 
straordinari cubetti d’arancia 
candita siciliana, cedro 
diamante italiano e uvette Sei 
Corone che la rendono ottima.

Soffice e morbida!

All’interno le perle dei tre tipi di 
cioccolati: fondente, al latte e 
bianco che, durante la cottura, 
le perle si sciolgono creando un 
lievitato che è la quintessenza 
del cioccolato. 

Fragrante e profumata!

Tradizionale con canditi e uvetta

Il tradizionale Panettone, soffice e morbido grazie alla sua complessa 
lavorazione, alle cinque lievitazioni a tempo, alle temperature 
controllate, e ai due impasti per un impegno totale di 48 ore, lo 
rendono fragrante e profumato nel tempo. 

All’interno troviamo un’alveolatura che racchiude gli straordinari 
cubetti d’arancia candita siciliana, il cedro diamante italiano e le 
uvette Sei Corone, che lo rendono così unico!

Il vero segreto sta nel Lievito Madre che Mario accudisce e rinfresca 
da ben 35 anni e che, grazie a queste cure amorevoli , è entrato a 
far parte della prestigiosa Accademia Maestri Lievito Madre del 
Panettone Italiano.

PESO 750 gr      € 35

L’impasto è arricchito di frutti 
di bosco semi canditi: fragole, 
lamponi e mirtilli creano un 
vortice di freschezza e dolcezza e 
rendono questo dolce delizioso, 
ideale per festeggiare il Natale.

Irresistibile e unico! 

L’impasto è arricchito dal caffè 
di Varesina caffè e da perle di 
selezionatissimo cioccolato 
bianco che creano un mix 
di dolce amaro che la rende 
golosa!

Llimited edition!

VENEZIANA AI TRE CIOCCOLATIVENEZIANA ALL’ALBICOCCA

VENEZIANA AL CAFFÈ E CIOCCOLATO BIANCOVENEZIANA AI FRUTTI DI BOSCO

La tradizionale Veneziana è soffice e morbida grazie ad una complessa lavorazione, alle cinque lievitazioni a tempo, alle temperature 
controllate e ai due impasti che la rendono fragrante e profumata nel tempo. 

Le Veneziane

PESO 750 gr      € 30



Gli Speciali

La dolcezza della tradizione 
natalizia trova casa in un soffice 
impasto candito. 
Prodotto dolciario da forno a 
lievitazione naturale.

PESO 1 KG € 48

Un manto di nocciole croccanti 
nasconde un cuore al gianduia, 
che si sposa con un morbidissimo 
impasto senza canditi.

PESO 1 KG € 55

Il sapore delicato delle pere 
candite viene coronato da una 
glassa di pepite di cioccolato al 
latte e farina di nocciole.

PESO 1 KG € 55

Dalle sapienti mani dello Chef Antonino Cannavacciuolo e della sua 
squadra di pasticceri professionisti, nasce una linea di panettoni di 
alta qualità.

Quattro gustose versioni del tradizionale dolce natalizio, che 
vantano una lievitazione di 36 ore con 5 passaggi d’impastamento 
e una lavorazione artigianale con “pirlatura” manuale. La paziente 
preparazione prevede anche 7 ore di riposo a “testa” in giù.

Solo gli ingredienti più freschi possono rendere possibile una 
realizzazione dal sapore tutto artigianale: tuorlo d’uovo*, burro di 
alta qualità*, lievito madre e vaniglia bourbon del Madagascar.
Anche il confezionamento, curato da un maestro della cartotecnica 
italiana, esalta l’importanza dell’artigianalità e la cura del dettaglio.

* ingredienti non presenti all’interno della versione vegana

Una dolcissima versione adatta a 
tutti i palati e a tutte le filosofie, 
dove il sapore del pistacchio è 
protagonista.

PESO 750 gr € 48

PANETTONE CLASSICO PANETTONE AL GIANDUIA

PANETTONE PERE E CIOCCOLATO STELLA DI NATALE VEGANA AL PISTACCHIO



Le Confezioni



Dolci Auguri

SPUMANTE BRUT METODO CLASSICO BLANC DE BLANCS | Villa Sparina € 55
Profumi freschi e tipici dell’uvaggio piemontese ottenuto da uve di Cortese  

LA CONFEZIONE E’ COMPOSTA DA PANETTONE TRADIZIONALE E VINO A SCELTA

LUIGI COPPO ALTA LANGA | Coppo  € 60
Dai profumi molto fini, con coppa di frutti bianchi, fresca pesca e melone 

MAXIMUM ROSÈ METODO CLASSICO | Ferrari  € 75
Gusto ricco e avvolgente con note di notevole persistenza

CHAMPAGNE BRUT ELEXIUM | Trouillard  € 75
Raffinato, leggero e fresco con buona persistenza, note di agrumi e fiori bianchi

CHAMPAGNE BRUT APANAGE | Pommery  € 80
Ricco, intenso e burroso, prodotto da vini di riserva di annate diverse

CHAMPAGNE ROSÈ PREMIER CRU | Gaston Chiquet  € 95
Freschi sentori di piccoli frutti rossi, avvolgente all’olfatto

MOSCATO D’ASTI | Prunotto  € 45
Ideale per accompagnare pasticceria secca e panettone 

PASSITO DORATO | Garofoli  € 50
Vino dolce con piacevole freschezza e aromaticità 

Scegli
IL VINO CHE VUOI!

I prezzi si intendono Iva Inclusa



Le Coppie Perfette

Scegli tu il vino da abbinare

TROFIETTE LIGURI | Frantoio di Sant’Agata D’Oneglia
Pasta ligure per eccellenza con semola di grano duro 
e acqua.

Confezione da 500 gr

PESTO LIGURE | Frantoio di Sant’Agata D’Oneglia
Basilico Genovese DOP, Olio Extra Vergine di oliva, pinoli, Parmigiano 
Reggiano DOP 30 mesi.

Confezione da 90 gr

OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA | Peppoli
Olio proveniente da Tenute Peppoli prodotto con olive di varietà 
Frantoio, Moraiolo e Leccino da agricoltura biologica con ottima 
struttura ed equilibrio, nota piccante finale.

Confezione da 500 ml

FUSILLONI MONOGRANO | Felicetti
Semola biologica di grano duro Matt e acqua. 
Fidanzamenti indissolubili con sughi vegetariani.

Confezione da 500 gr

SUGO DI VERDURE | Frantoio di Sant’Agata D’Oneglia
Verdure scelte dall’orto e un leggero soffritto. 
Sapori semplici ma puri e gustosi.

Confezione da 180 gr

PIGATO DELLA RIVIERA LIGURE DI PONENTE | Anfossi  € 49
Vitigno allevato solamente in Liguria. Vino di colore paglierino dai profumi freschi e fruttati e ideale con 
trofie al pesto.

NEBBIOLO COSTE DELLA SESIA | Travaglini  € 49
Il nebbiolo cresciuto ai piedi del Monte Rosa si presenta con colore rosso rubino luminoso con riflessi 
granati, all’assaggio è fine di media struttura fresco con spiccata sapidità di lunga persistenza.

GRISSINI ARTIGIANALI | Buon Piemontesi
Grissini stirati a mano con olio di riso, leggero e digeribile.

Confezione da 180 gr

LA CONFEZIONE E’ COMPOSTA DA PANETTONE TRADIZIONALE, UNA SELEZIONE DI PRODOTTI E VINO A SCELTA



TORRONE FRIABILE ALLE MANDORLE | Muzzi
Questo torrone si caratterizza per la sua grande friabilità ed il gusto 
piacevole e delicato che si scioglie in bocca. Gli ingredienti, unici e 
inconfondibili, garantiscono al torrone la croccantezza che lo rende un 
prodotto davvero di altissima qualità. Non ultimo, l’originalità della sua 
forma, il taglio sottile e l’eleganza dell’incarto a mano.

Confezione da 165 gr

MARRON GLACÈ | Muzzi
Dal gusto raffinato della tradizione direttamente sulla tavola i marron 
glacé sono un fine pasto eccezionale. Un esperienza unica, in cui 
avviene il dolce incontro tra la dolcezza della castagna e la delicatezza 
dello zucchero e si fondono in un’armonia di gusto e piacere.

Confezione da  180 gr

ALBICOCCHE IN LIQUORE | Marzadro
Dall’albero al vaso: frutta e liquore, eccellente binomio mangia-
bevi. La coltivazione della frutta è tipica del Trentino e trova perfetta 
armonia con le viti che disegnano le pendici dei monti. Le albicocche 
vengono conservate nel proprio liquore per mantenere tutte le 
caratteristiche di sapore e aroma.

Confezione da 35 cl

DRAGÉES DI CIOCCOLATO | Muzzi
Un cuore di frutta rivestito di cioccolato fondente, al latte o bianco, 
la lavorazione artigianale, la lucidatura realizzata solo con metodi 
naturali, ad aria, un doppio strato di cioccolato, rendono i dragées 
unici ed irresistibili.

Confezione da 150 gr

CREMA SPALMABILE AL GIANDUIA | Muzzi
La crema gianduia è una crema spalmabile nata a Torino nel 
diciannovesimo secolo. Ha sapore vellutato e cremoso, dolce e 
delicato. Nel vasetto c’è un ricco 13% di nocciole oltre a un 13% 
di cacao. La crema spalmabile Muzzi è preparata secondo la più 
innovativa tradizione e soddisfa il palato di tutti.

Confezione da 350 gr

CANTUCCI CLASSICI CON MANDORLE | Muzzi
I biscotti toscani più famosi al mondo. I cantucci sono fragranti, secchi 
ma non duri, friabili e profumatissimi.  I cantucci vengono tagliati a 
fette diagonali dal filoncino di impasto appena sfornato.

Confezione da 180 gr

TRENTO “PERLÈ” | Ferrari  € 100
Elegante e armonioso: si distingue l’inconfondibile fondo aromatico tipico dello Chardonnay. Segue un 
finale lievemente ammandorlato e di grande persistenza, frutto del lungo affinamento sui lieviti.

MOSCATO D’ASTI | Prunotto   € 80
Ideale per accompagnare pasticceria secca e panettone.  

Un Dolce Natale

Scegli tu il vino da abbinare

LA CONFEZIONE E’ COMPOSTA DA PANETTONE TRADIZIONALE, UNA SELEZIONE DI DOLCI E VINO A SCELTA

I prezzi si intendono Iva Inclusa

CHAMPAGNE PERRIER JOUET GRAND BRUT | Perrier Jouet  € 130
Ottimo per qualunque momento della giornata. Vino fresco e pefettamente equilibrato, la sua 
effervescenza invoglia un sorso dopo l’altro.



SPAGHETTONI | Pasta Mancini
La pasta Mancini viene prodotta con il grano duro coltivato 
direttamente dall’azienda, gli ingredienti usati sono la semola e 
acqua. I campi sono nel cuore delle Marche che circondano l’azienda.

Confezione da 1 Kg

PEPERONCINI FARCITI TONNO E ACCIUGHE | Frantoio di 
Sant’Agata D’Oneglia
Peperoncini italiani farciti a mano dal ripieno ricco ed equilibrato, 
conservati in olio extravergine di oliva.

Vasetto da 180 gr

PATÈ DI OLIVE TAGGIASCHE | Frantoio di Sant’Agata 
D’Oneglia
Il patè di olive taggiasche impreziosito da un filo di olio extravergine 
di oliva accompagnato a del pane tostato è un ottimo aperitivo.

Vasetto da 90 gr

CARCIOFINI AL NATURALE IN OLIO | Frantoio di Sant’Agata 
D’Oneglia
Carciofi naturali lavorati freschi e conservati in olio extravergine 
d’oliva.

Vasetto da 290 gr

RISO “IL CARNAROLI” | Azienda Agricola San Massimo
Nella riserva San Massimo in territorio agricolo circondato da una 
natura incontaminata e irrigato da purissima acqua sorgiva, viene 
coltivato un riso di altissima qualità frutto dell’ amore per la natura.

Confezione da 500 gr

BRESAOLA DI BOVINO | Agazzone Carni
Bresaola ottenuta da un ottima selezione dei bovini adulti. Prodotto 
particolare per la sua dolcezza e gusto.

Confezione da 300 gr circa

OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA | Peppoli
Olio proveniente da Tenute Peppoli prodotto con olive di varietà 
Frantoio, Moraiolo e Leccino da agricoltura biologica con ottima 
struttura ed equilibrio, nota piccante finale.

Bottiglia da 50 cl

BARBERA D’ASTI “CAMP DU ROUSS” | Coppo   € 110
Rosso che si distingue per i profumi variegati al naso e per la grande morbidità in bocca, oltre che per il 
piacevole retrogusto fruttato.

“CAALMA” FRIULI COLLI ORIENTALI | Specogna  € 110
Un blend di Ribolla Friulano e Sauvignon. Si presenta con un gusto equilibrato, voluminoso ed elegante.

FRANCIACORTA BRUT CUVéE ROYALE | Marchesi Antinori Tenuta Montenisa  € 110
La cuvée Royale è il frutto di un sapiente taglio delle varietà piu comuni del Franciacorta Chardonnay, 
Pinot nero e bianco. Spumante particolarmente piacevole fresco e dinamico. La spuma è cremosa con 
perlage fine e persistente. Al palato ricorrono note di frutta disidratata (albicocca in primis) accompagnate 
da carattere vivace e giusto equilibrio.

Le Chicce di Natale

Scegli tu il vino da abbinare

LA CONFEZIONE E’ COMPOSTA DA PANETTONE TRADIZIONALE, UNA SELEZIONE DI PRODOTTI E VINO A SCELTA



Un Natale in grande



CREMA DI FUNGHI PORCINI | Frantoio di Sant’Agata D’Oneglia
Gustosa crema ottenuta da soli Funghi Porcini adatta per insaporire 
i piatti.

Vasetto da 80 gr

PACCHERI MONOGRANO | Felicetti
Semola biologica di grano duro Matt e acqua. Il festival dell’opulenza 
per questi grandi cilindri, di dimensione spregiudicata e immensa 
forza comunicativa. La spettacolare tenuta in cottura e il morso 
carnoso sono una vera gioia per i sughi che le incontrano.

Confezione da 500 gr

CILIEGE AL LIQUORE | Marzadro 
Dall’albero al vaso: frutta e liquore, eccellente binomio mangia-
bevi. Tipica del Trentino è la frutta coltivata a valle, lungo le pendici 
dei monti che ospitano filari di viti. Le Ciliegie Bell’Italia vengono 
conservate nel proprio liquore per mantenere tutte le caratteristiche 
di sapore ed aroma.

Confezione da 58 cl

ACETO BALSAMICO DI MODENA 4 ANNI | Frantoio di 
Sant’Agata D’Oneglia
Selezione di Aceto Balsamico per soddisfare ogni tipo di abbinamento: 
dai piatti salati a quelli dolci.

Bottiglia da 50 cl

RISO “IL CARNAROLI” | Azienda Agricola San Massimo
Nella riserva San massimo in territorio agricolo circondato da una 
natura incontaminata e irrigato da purissima acqua sorgiva, viene 
coltivato un riso di altissima qualità frutto di un gran amore e rispetto 
per la natura.

Confezione da 500 gr

BRESAOLA DI BOVINO | Agazzone Carni
Bresaola ottenuta da un ottima selezione dei bovini adulti. Prodotto 
particolare per la sua dolcezza e gusto.

Confezione da 300 gr circa

GRISSINI ARTIGIANALI | Buon Piemontesi
Grissini stirati a mano con olio di riso, sono leggeri e digeribili. 
Prodotti in provincia di Asti sin dal 1820, i Grissini sono caratterizzati 
da un rigoroso processo di lavorazione che garantisce alta qualità.

Confezione da 180 gr

PASSITO DORATO | Garofoli
Vino dolce con piacevole freschezza e aromaticità.

Bottiglia da 50 cl 

CHAMPAGNE BRUT RESERVE | Pol Roger € 150
Champagne d’icona della Maison, di stile ed eleganza. Matura sui lieviti almeno 36 mesi e presenta un 
profumo delicato, nitido e floreale,  un gusto teso, fresco e armonioso, della beva morbida e piacevole.

BOLGHERI VERMENTINO | Antinori  € 110
Un bianco che si esprime sempre con armonia e freschezza, avvolgente, equilibrato e piacevolissimo, 
perfetto per accompagnare diverse occasioni di festa.

DOLCETTO D’ALBA | Prunotto  € 100
Un classico vino piemontese dalla famiglia Antinori, al palato è fresco equilibrato e di grande beva. Ricordi 
di fiori e frutta matura, ciliegia in particolare.

TORRONE FRIABILE ALLE MANDORLE | Muzzi
Questo torrone si caratterizza per la sua grande friabilità ed il gusto 
piacevole e delicato che si scioglie in bocca. Gli ingredienti, unici e 
inconfondibili, garantiscono al torrone la croccantezza che lo rende un 
prodotto davvero di altissima qualità. Non ultimo, l’originalità della sua 
forma, il taglio sottile e l’eleganza dell’incarto a mano.

Confezione da 165 gr

Un Natale in grande

Scegli tu il vino da abbinare

LA CONFEZIONE E’ COMPOSTA DA PANETTONE TRADIZIONALE, UNA SELEZIONE DI PRODOTTI E VINO A SCELTA

FRANCIACORTA CUVÉE PRESTIGE | Ca’ del Bosco € 130
Un Franciacorta originale, fragrante e complesso che rileva al meglio il carattere sorprendente per la sua 
freschezza ed equilibrio gustativo, con una grande ricchezza aromatica assolutamente unica.

I prezzi si intendono Iva Inclusa



Vi aspettiamo in Cantina!
 

per scoprire la grande selezione di Vini di qualit‡, 
 italiani ed internazionali, 

e le esclusive specialit‡ alimentari díeccellenza!

Gift Card
LA GIFT CARD È  IL REGALO IDEALE  PER TUTTE LE OCCASIONI. 

LASCIA LA LIBERTÀ DI SCEGLIERE QUELLO CHE PIÙ PIACE 
E PUÒ ESSERE RICARICATA DELL’IMPORTO DESIDERATO. 

OGNI CARD SI PRESENTA IN UNA ELEGANTE BUSTA COORDINATA 
CON UN FIOCCO NATALIZIO IN RASO E ORO! 

Scegli il valore da regalare!

A Natale regala una



La Cantina



V. ETIEN 1er   € 160
Brut 1er Cru 2018
Blanc de Blancs 1er Cru

DEUTZ   € 130
Brut Classic
Extra Brut

PERRIER JOUET € 170
Grand Brut 
Blanc de Blancs

BOLLINGER   € 190
Special Cuvée
Brut Rosé

POMMERY   € 120
Blanc de Noirs Apanage
Blanc de Blancs Apanage

MOËT HENNESSY   € 650
Dom Perignon 2013
Krug 171 éme

BRUT CLASSIQUE | Deutz     € 300
JOLY CUVÉE SPÉCIALE      € 440

BOTTIGLIA DA 1,5 L

BOTTIGLIA DA 3 L

LA CONFEZIONE INCLUDE IL TORRONE 
FRIABILE ALLE MANDORLE MUZZI

Confezioni Champagne

Jeroboam

Magnum
BRUT 1ER CRU | V. Étien     € 130
BLANC DE BLANCS | V. Étien     € 170
BELLE EPOQUE BRUT 2012 | Perrier Jouet   € 190
LA GRANDE ANNÉE 2014 | Bollinger   € 210
AMOUR DE DEUTZ 2010 | Deutz   € 400
DOM PÉRIGNON 2010 | Moët Hennessy    € 720
KRUG 168 ÉME | Moët Hennessy    € 720

LANCELOT-PIENNE   € 135
Blanc de Blancs 
Table Ronde 



FERRARI   € 90
Perlè Bianco Riserva      
Blanc de Blancs Maximun

CA’ DEL BOSCO  € 85
Cuvée Prestige Extra Brut      
Cuvée Prestige Brut Rosè

ALTEMASI € 70
Brut Millesimato    
Brut Rosé

BELLAVISTA   € 80
Grande Cuvée Alma Brut     
Alma Non Dosato

TENUTA MONTENISA ANTINORI   € 60
Cuvée Royale Brut    
Blanc de Blancs Brut

BRUT MILLESIMATO | Altemasi   € 40
CUVÉE ROYALE BRUT | Tenuta Montenisa Antinori  € 55
LUIGI COPPO ALTA LANGA | Coppo  € 65
CUVÉE PRESTIGE EXTRA BRUT | Ca’ del Bosco   € 75
TRENTO PERLÉ | Ferrari    € 80

BOTTIGLIA DA 1,5 L

Confezioni Bollicine

Magnum

LA CONFEZIONE INCLUDE IL TORRONE 
FRIABILE ALLE MANDORLE MUZZI

I prezzi si intendono Iva Inclusa



PIEMONTE  € 45
Gavi di Gavi | Villa Sparina
Langhe Arneis Blangé | Ceretto

LIGURIA   € 30
Riviera Ligure di Ponente Pigato  | Anfossi
Riviera Ligure di Ponente Vermentino | Anfossi

VENETO € 30
Soave Classico San Michele | Ca’ Rugate 
Pinot Grigio Terra Alta | Roeno

FRIULI VENEZIA GIULIA   € 45
Caalma Friuli Colli Orientali | Specogna 
Ribolla Gialla Colli Orientali | Specogna

CAMPANIA   € 35
Fiano di Avellino | Mastroberardino  
Greco di Tufo | Mastroberardino

UMBRIA  € 100
Cervaro della Sala | Castello della Sala - Antinori
Chardonnay | Bramito della Sala - Antinori

GAVI DI GAVI | Villa Sparina   € 40
LANGHE ARNEIS BLANGÉ | Ceretto   € 45
CERVARO DELLA SALA | Castello della Sala Antinori  € 180

BOTTIGLIA DA 1,5 L

Confezioni Bianchi

Magnum

LA CONFEZIONE INCLUDE IL TORRONE 
FRIABILE ALLE MANDORLE MUZZI

  



COPPO  € 35
Barbera d’Asti «L’Avvocata» 
Barbera d’Asti «Camp du Rouss»

ANTINORI   € 50
Chianti Classico «Peppoli»
Bolgheri Rosso «Il Bruciato»

TRAVAGLINI € 80
Gattinara Vendemmia  
Gattinara Riserva

SPECOGNA   € 65
Colli Orientali Merlot 
Colli Orientali Oltre

SPERI  € 100
Valpolicella Monte Sant’Urbano 
Amarone della Valpolicella

VILLA ANTINORI ROSSO | Antinori     € 50
GATTINARA VENDEMMIA | Travaglini   € 85
COLLI ORIENTALI PIGNOLO | Specogna  € 100
GATTINARA RISERVA | Travaglini  € 115
NIZZA POMOROSSO | Coppo  € 135

BOTTIGLIA DA 1,5 L

Confezioni  Rossi

Magnum

LA CONFEZIONE INCLUDE IL TORRONE 
FRIABILE ALLE MANDORLE MUZZI

I prezzi si intendono Iva Inclusa



Gift Card
LA GIFT CARD È  IL REGALO IDEALE  PER TUTTE LE OCCASIONI. 

LASCIA LA LIBERTÀ DI SCEGLIERE QUELLO CHE PIÙ PIACE 
E PUÒ ESSERE RICARICATA DELL’IMPORTO DESIDERATO. 

OGNI CARD SI PRESENTA IN UNA ELEGANTE BUSTA COORDINATA 
CON UN FIOCCO NATALIZIO IN RASO E ORO! 

Scegli il valore da regalare!

GIARDINO CANTINA È IN C.SO CAVOUR, 14 AD ARONA 
CONTATTI PER INFO +39 0322 213659

CHIUSO IL LUNEDÌ

Vi aspettiamo in Cantina! 
per scoprire la ricca selezione di vini e prodotti gourmet díeccellenza



* VALIDO FINO AL 15/01/2024 O AD ESAURIMENTO SCORTE



C.SO CAVOUR, 14  |  28041 ARONA (NO) 
CONTATTI +39 0322 213659


